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J'espere qu’un
jour un de mes
petits-enfants
perpétuera a son
tour cette tradition

famlllale qui est de mettre sur les tables

des gourmets les meilleurs produits, avec
le méme attachement que le mien a pour-
suivre ce que nos aieux ont commencé il y
a quelques années...

Jean-Claude Polito
Maitre artisan
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Une histoire de famille

L’entreprise familiale est aujourd’hui la
derniere conserverie de la ville de Sete,
premier port de péche de la Méditerranée
ou elle fut fondée en 1963 par deux vieilles
familles de fabricants sétois.

En épousant en 1945
Georges Azais, célebre
mareyeur sétois et
fondateur de la Criée
de Sete, Lisette Polito
fait entrer sa famille de
fabricants de pates dans
le monde du poisson.

Par cette alliance,
Jean Polito et son beau-
frere Georges Azais
allaient ouvrir la voie
d’une nouvelle entreprise !
pour les deux familles =~ __. _
qui la dirigent encore aujourd’hui et dans
lesquelles les secrets de fabrication se sont
transmis de peére en fils depuis 4 généra-
tions.

Tradition en heritage

Embléme de I’héritage de notre savoir-
faire depuis la fin du XlIXe siécle, les deux
poupées napolitaines ornant nos successifs
comptoirs de vente sont restées fideles a la
famille depuis quatre générations, et sont
devenues le témoin du respect
des traditions et de la transmis-
sion de notre savoir-faire auquel
nous tenons tant.
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La Conserverie Artisanale

AZAIS-POLITO a été fondée en

1963 a Sete, premier port de péche

de Méditerranée par deux vieilles

familles sétoises qui la dirigent

encore aujourd’hui. Depuis

60 ans, on produit dans cette

Maison de véritables produits

de la mer dans le respect du GoUlt et des

Traditions selon lesrecettes originelles et les

méthodes de la conserverie artisanale. A ce

titre, la maison est labellisée “Entreprise du
Patrimoine Vivant” depuis 2019.

Son PDG ou plutdt le Maitre des lieux,
Jean-Claude POLITO, qui avait déja “les
mains dans les marmites a 17 ans”, vient
d’étre reconnu “Producteur Artisan de
Qualité” par le College Culinaire de France
tant il fait toujours ses conserves avec
passion. Il fGt le premier fabricant Francais a
mettre en conserve les célebres spécialités
seétoises : la soupe de poisson de roche a la
sétoise, la rouille sétoise montée aux ceufs
frais, les moules et les encornets farcis a la
sétoise.

Nos Traditions et notre Identité Sétoise
sont au coeur de notre Histoire.
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Une Qualité reconnue

Pour les 50 ans de la conserverie, AZAIS-POLITO a créé sa
Collection Prestige. Vous y découvrirez une trentaine de nos plus belles
spécialités, produits uniques et d’exceptions, pour satisfaire les palais

les plus exigeants.

Depuis quelques décennies,
nous veillons quotidiennement
au maintien de notre savoir-
faire et de nos traditions. Notre
petite structure perpétue depuis

en passant par le respect scru-
puleux des recettes. Cest ce
savoir-faire maitrisé qui caracté-
rise aujourd’hui principalement
notre identité afin de vous offrir

toujours les méthodes arti-A de succulents instants.

sanales de |la conserverie
traditionnelle.

Toujours preéparees
a la main et selon
notre savoir-faire,
Nnos conserves se
distinguent par leur
gout exceptionnel.
Les recettes de nos
soupes, salades, plats
cuisinés et sauces d’ac-
compagnement font
'objet d’'une sélection rigou-
reuse des meilleurs ingrédients
avec une qualité irréprochable

Ce sont des produits
vrais. Leur lumineuse
simplicité en a fait
tout leur charme, a
I'image de la cuisine
sétoise, exempte
de toute prétention
pour mieux restituer
le golt de son terroir.

A Séte, sur “Iile

singuliere chere a Paul

Valéry”, on est tres attaché

a la cuisine de son enfance, aux

saveurs du port influencées par
une cuisine italienne...

“Toute recette a son propre tour de main, ce qui rend a mon sens
chaque préparation unique et c’est comme cela qu’une famille, qu’un
terroir, qu’une région invente son propre talent...”

Jean-Claude Polito
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NOS Soupes
de Poissons & Crustacés

Notre soupe de poisson de roche est 'une
des plus concentrées du marché avec 52%
de poisson. Elle est aujourd’hui reconnue
comme LA soupe de poisson de référence
par les gourmets les plus avertis. Sa texture
onctueuse tres riche en fibre naturelle de
poisson, son goUt inimitable, releve par
les éffluves de safran, vous donneront en
bouche une saveur incomparable.

Elle est composée en toute simplicité
- de poisson de roche de Méditerranée
selon les arrivages de la péche cbtiere
petits rascassous, rubans (demoiselles),
girelles, clavieres, petits grondins (gali-
nettes) ou autres petites vives,
- d’oignons, carottes et poireaux,
- de safran,
- de vin blanc d’appellation Picpoul de
Pinet

- d’huile d’olive de premiere qualite.

Notre soupe est élaborée dans le respect
du golt et des traditions. Elle reflete a elle
seule l'univers Méditerranée et la Gastro-
nomie Sétoise.

Notre soupe de poisson de roche se
consomme avec des croltons aillés nappés
de notre rouille sétoise aux ceufs frais et de
fromage rapé. Ce trio de spécialités “Soupe-
Rouille-CroGtons” est une petite merveille a
déguster.

La recette de cette soupe, qui a fait
la notoriété de notre maison, est restée
inchangée depuis 1963...
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SPECIALITES FINES DE POISSON

Nos Veloutés

Nos veloutés sont des concen-
trés de crustacés préts a vous
régaler de toutes leurs saveurs.

L’utilisation de matieres
premieres d’excellente qualité
(pas de pulpe ni aucun colorant)
couplée au savoir-faire Azais-Po-
lito conferent a ces produits un
positionnement trées Haut de
Gamme.

Nos Bisgues

Nos bisques sont des “coulis
de crustacés” relevées avec des
épices, du Picpoul de Pinet, du
Cognac et de la creme fraiche
pour donner de la finesse et de
'onctuosité. Elles peuvent étre
diluées, rallongées avec de l'eau
a votre convenance. La bisque
est souvent considérée comme
un plat festif (bisque de homard),
mais peut étre consommeée en
variant les gouts. Pour éveiller
vos papilles, découvrez les
bisques Azais-Polito en tant que
fond de sauce.
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Nos Croutons Tradition

lIs sont parfaits pour accompa- / gy - .
gner nos soupes de poisson. Le r
crodton de pain frit frotté a l'ail L TRATON |
est 'une des particularités de la - T &

gastronomie sétoise. A Seéte, ils s
sont incontournables avec une

bonne soupe de poisson agre-

mentée de rouille sétoise.
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Nos Plats Cuisines
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Nos Moules et Encornets Farcis

Nos moules farcies et encornets farcis,
spécialités typiguement sétoises, sont
toujours fabrigués a l'ancienne et farcis
a la main avec une farce pur porc confor-
mément aux recettes sétoises originelles.
Fideles a nos engagements, ces spécialités
sétoises par excellence sont élaborées avec
des matieres premieres de premier choix et
de production régionale autant que faire se
peut.

Notre Seiche en Rouille

Notre seiche en rouille est un produit
naturel sans colorant ni conservateur. Sa
méthode de fabrication ainsi que sa recette
en font un produit raffiné et savoureux.
Vous serez séduit par I'agréable moelleux
des morceaux de seiche révélant un délicat
petit golt de crustacés facon “sauce ameéri-
caine”.

Notre Cassoulet de la Mer

Notre cassoulet de |la mer est une variante
du cassoulet traditionnel. Recette cuisinée
depuis toujours par les vieilles familles de la
région, il est le délicieux mariage de petits
farcis de la mer (moules et encornets farcis,
morceaux de seiches généreux) patiem-
ment cuisinés avec des haricots blancs en
sauce claire tomatee...
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Bouillabaisse
aux Polissons entiers

Cette préparation est préte a 'emploi. Il vous
suffit simplement de faire réchauffer le contenu
du pot en prenant soin de ne pas abimer les
poissons. Pour une préparation a la Sétoise, nous
vous conseillons d’accompagner notre Bouil-
labaisse de pommes de terre vapeur, sans oublier
de relever le tout en la consommant avec notre
rouille sétoise et nos crolGtons aillés.

Notre Brandade de Morue

Spécialité languedocienne, notre brandade de
morue élaborée avec de la “morue salée” que nous
avons déssalée un jour et une nuit se consomme
chaude, mélangée a une écrasée de pommes de
terre que I'on fera ensuite gratiner au four, aillée
ou non a votre convenance. Elle est également
délicieuse tiede, en entrée ou tartinée sur des
tranches de pain grillées encore chaudes que
VOUS pourrez accompagner de quelques feuilles
de salade de mache et de roquette assaisonnées
d’un filet d’huile d’olive et de quelgques gouttes
de velours de balsamigue. Vous pourrez aussi la
consommer froide tartinée sur nos navettes pour
vos apéritifs (Gamme Brandades a tartiner).

Notre Bourride dAnguilles

La bourride d’anguilles est un plat typique de la
région Narbonaise, nous achetons nos anguilles
aux pécheurs de I'étang de Bages ou I'anguille est
“reine”.

Nous faisons lentement mijoter les délicieuses
anguilles dans une sauce tomate aromatisée selon
la recette traditionnelle a laquelle nous avons
ajouté quelgues pommes de terre comme le font
toujours traditionnellement les vieux pécheurs
(produit soumis a la saisonnalité de la péche)...
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Nos Sauces Chaudes

ot nos Garnitures

Mirepoix de poulpe

Il s’agit de petits morceaux
de poulpes coupeés en mirepoix
cuits dans leur jus, agrémenteées
d’épices (coriandre, badiane
principalement) et de creme
fraiche.

Vous pouvez l'utiliser chaud
ou froid comme garniture de
chaussons, de ravioles, ou
nature en tapas sur des petites
tartines de pain grillées.

Vous pouvez également le
consommer chaud rallongé
de notre sauce aux poulpes
crémée , en accompagnement
de pates (produit soumis a
la saisonnalité de la péche).

Sauce aux Fruits de Mer

Cette sauce est préte a
consommer, elle est excellente
en accompagnement de pates
ou riz. Les fruits de mer sont
rissolés avec oignons et ails.

Sauce Créemee
au Poulpe

Cette sauce aux poulpes
crémeée est excellente enaccom-
pagnement de pates, poissons
ou pommes de terre.. Vous
pouvez également la rehausser
de notre “Mirepoix de poulpe”
pour une texture plus consis-
tante, vous obtiendrez alors une
délicieuse sauce aux poulpes
avec morceaux (produit soumis
a la saisonnalité de la péche).

Sauce Ameéricaine

Cette sauce est préte a
consommer. Elle doit son nom
et sa recette a un grand chef
de cuisine sétois. Liée au terroir
local, c’est aujourd’hui une
sauce mondialement connue
qui s’harmonise délicieusement
avec poissons et crustacés.
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Nos Sauces Froides

Pour Poissons, Coquillages et Crustacés

Azais-Polito est une des derniéres conserveries artisanales francaises.
Ses émulsions sont toujours élaborées a partir d’ceufs frais coquilles
cassés a la main, montés a 'huile. Une fabrication a l'identique du fait
maison afin de restituer en bouche toute la saveur et 'onctuosité des

sauces traditionnelles d’antan.

Notre Rouille Sétoise
aux (Eufs Frais

Issue de la tradition gastro-
nomique sétoise, notre rouille
sétoise, élaborée uniquement
avec des ceufs frais, est 'accom-
pagnement historique et indis-
sociable d’une deégustation de
soupe de poisson. Cette sauce
est 'une des spécialités sétoises
des plus réputées, réperto-
riee au Larousse Gastrono-
mique Francais. La conserverie
Azais-Polito fut la premiere a la
commercialiser sur le marché
francais en 1963.

Vous l'apprécierez particuliée-
rement avec Nos soupes, Nos
veloutés et bisques de crustacés
auxguels vous aurez ajouté, pour
une véritable présentation a la
sétoise, quelques croltons et
un peu de fromage rapé. Notre
rouille sétoise peut également
étre utilisée pour l'apéritif.
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Notre Aioli
aux (Eufs frais

Sauce typiguement méridio-
nale, l'aioli a depuis toujours
sa place parmi les produits
les plus renommeés de notre
terroir. Il est 'accompagnement
inconditionnel des poissons,
coquillages et crustacés. Pour
en apprécier d’autant plus sa
saveur, Nous vous suggeérons de
le déguster accompagné de nos
croltons aillés ou nature. Notre
aioli peut aussi se consommer
en toast a l'apéritif.

Nos Mayonnaises
aux (Eufs Frais Nature
et Aromatiseées

Sauce d’accompagnement
pour poissons, coquillages
et crustacés, mais également
excellente avec viandes et
légumes. Mayonnaise au citron.
Mayonnaise au poivre vert.
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Nos Rillettes aux Fruits

Sardine a la Figue Thon aux Raisins

St-Jacques aux Pruneaux Rascasse a la Pomme
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Nos Rillettes de la Mer

Rillettes de Rascasse. Rillettes de Saint-Jacgues.

Rillettes de Thon. Rillettes de Moule.
Rillettes de Sardine. Rillettes de Homard.
Rillettes de Poulpe. Rillettes d'Huitre.

Ag'}sf]?)lito

Nos rillettes de la mer
vont vous faire découvrir
les saveurs authentiques
des poissons et coquillages
de notre région. Nous les
avons voulues “simples et
sinceres”, dépourvues de
tout artifice, a I'image de
la cuisine sétoise.

Colorées et aromatisées
naturellement, ces rillettes
de poissons contiennent
plus de 60% de poisson
(fibre). Vous serez agréa-
blement surpris par leurs

saveurs et leurs textures
raffinées.

Elles sont parfaites pour
accompagner vos apéritifs,
en tapas sur des tranches
de pains tiedes légere-
ment grillées.

“Le petit plus® : dégus-
tez-les avec un petit vin
blanc Picpoul de Pinet ou
un petit rosé des Cotes de
Thongue bien frais, comme
sur les rives du bassin de
Thau durant I'été.
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Nos Tartinab
Special Aperitif

| es Brandades
de Morue a tartiner

Nos Brandades de Morue a tartiner se veulent
selon le savoir-faire Azais-Polito, de texture légere
et raffinée, et toujours avec une fibre de poisson
tres présente. Ses mini-brandades sont excel-
lentes tartinées sur des tranches de pain grillées
tiedes ou bien sur nos “Navettes Nature” pour un
apéritif “made in Sud de France”.

Tapenade Noire et Verte

La tapenade est un hors-d’ceuvre
typique du midi de |la France. C’est
une purée d’anchois et d’olives
que l'on tartine traditionnellement
sur du pain. On peut aussi l'utiliser
pour napper une viande ou une
préparation. Vous retrouverez dans
ce produit toutes les saveurs de
I'olive noire méditerranéenne et de
I’'anchois. Cette sauce est spéciale-
ment recommandée pour accom-
pagner les viandes et les légumes,
ou bien pour étre dégustée nappée
sur une tranche de thon grillé. Elle
est également excellente en toast a
I'apéritif.

B .
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Aloli a TAnchois ou
“‘Sauce Collioure”

Le charmant village de
Collioure est l|la capitale de
'anchois en Roussillon. Filets
d’anchois, ceufs frais, capres et
persil sont les ingrédients de
premier choix que nous utilisons
pour fabriquer cette spécialité
gue nous proposons en exclusi-
vité. Cette sauce fine, fabriguée
sur la base d’'un aioli persillé,
vous séduira par son délicat
goUt d’anchois. Tres raffinée, elle
est aussi tres appréciée en toast
a lapéritif. Pareillement a nos
sauces froides, elle est recom-
mandée pour accompagner tous
les poissons blancs, seiches a la
plancha ou encornets grillés. Elle
est également exquise avec des
pommes de terre vapeur.

L’Anchoyade

L’anchoyade est une sauce
typiqgue du midi de la France qui,
comme son nom l'indique, est
fabriguée exclusivement a base
de filets d’anchois meélangés a
de I'huile d’olive. Il s’agit d’'une
sauce froide préte a l'emploi.
Vous pouvez aussi la consommer
chaude en assaisonnement. Pour
cela, prenez les deux tiers du
pot et faites les revenir dans un
fond d’huile d’olive. Mélangez
alors cet accompagnement a
des spaghettis cuits al dente. De
méme, cette sauce s’acommode
délicieusement avec un plat de
poisson garni de pommes de
terre bouillies ou bien avec un
plateau de crudités, de petits
légumes et d’oceufs durs. Elle est
également exquise en toast a
'apéritif et tres appréciée des
amateurs d’anchois.
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L’APERO"

TREMPETTE

TRADITION & QUALITE

Tradition Francaise & Convivialité

Rien de tel
APERO-TREMPETTE®

qu’un
pour
savourer nos speécialités
de poissons, coquillages et
crustaceés.

Savourez nos rillettes et
brandades aux textures
diverses et variées “exclusi-
vités Azais-Polito” toujours
cuisinées selon nos recettes
originales et notre savoir-
faire artisanal, depuis 1963.

Osez ce singulier duo
d’incontournables, pour
des Apéritifs Parfaits et

de délicieux moments
de partage et de compli-
cité entre petits et grands
gourmands...

Découvrez nos craguantes
TREMPETTES®, création
originale et margue déposeée
Azais-Polito,accompagne-
ment idéal d'un apéritif
dinatoire original.

Avec ces petites cuilleres
de paingrillé,chague convive
pourra déguster a sa guise le
Gout des bonnes choses...
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Nos Brandades a tartiner
Les Précieuses

a Brandade de Morue
a la Truffe Noire

Notre Brandade de Morue a la
Truffe Noire (Tuber Melanosporum)
est élaborée selon le Savoir-Faire
AZAIS-POLITO. Elle se veut authen-
tiqguement raffinée. Elle présente une
texture onctueuse sublimée par un
arbme délicat de truffe intense en
bouche. Elle est un délice pour les
papilles des fins gourmets. Sa compo-
sition 100% naturelle ainsi que les
méthodes artisanales de fabrication en
font un produit au positionnement haut
de gamme affirmé.

|.a Brandade de Morue
3 la Truffe d'Eteé

Ou quand la Brandade de Morue
élaborée dans la pure tradition sétoise
avec du filet de morue rencontre
un produit a la saveur exceptionnelle
comme la Truffe. Forte d’un savoir-faire
artisanal de plus de cinquante-cing ans,
AZAIS-POLITO ose jouer ce mariage
« mer & terre » qui offrira aux
amateurs de truffes un nouveau

« gout unique et subtil ».
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ades a tartiner
-orestieres

| a Brandade de Morue
aux Morilles

Quand la morille au golt tres fin
vient s’associer a la texture onctueuse
et a la saveur de la brandade de morue,

e it ce champignon délicieux au gouUt subtil,
BRANDADE | nese devient un accord parfait par excel-
de MORUE [ com? lence. C’est le tartinable idéal pour vos
aux Morilles o Aenn ~ . .
40, apéritifs de fétes afin de vous offrir

'%' en bouche une expérience gustative

N ATIONFRNV a un|que'

|a Brandade de Morue
aux Cepes

Avec ce nouveau mariage audacieux
entre les saveurs de la mer et de
la terre, Azais-Polito innove avec
sa Brandade de Morue aux Cepes. B
S’appuyant sur la tradition de la cuisine L | BRANDADE |-
morutieresétoise,etfortdesonprestige, \ dfuﬁAcCgEe?E
le cepe s’invite a l'apéritif de la mer :
pour donner naissance a un meélange
d’exception, donnant ainsi du relief a la
saveur de la brandade.
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Nos Brandades a tartiner
Les Exotiques

| a Brandade de Morue
a la Vanille Bourbon

La vanille n'est pas réservée
qu’aux desserts, la Conserverie Arti-
sanale Azais-Polito le démontre avec
cette création exotique : la Brandade R i
de Morue a la Vanille Bourbon. S Ao N
La douceur de la vanille bourbon issue
d’'une coopérative de Madagascar
apporte une délicieuse note sucrée au e
caractere iodé de la morue, poisson o | armiancouseaveun esuis 50
a chair blanche. Grace a la sélection P NDADE
de cette vanille noire, trésor de Sawa, , ala Vanille
VOusS apprécierez une texture onctueu- A, b % -
sement équilibrée et raffinée ainsi que Mo
les saveurs raffinées d’un tartinable :
sucré salé. Une recette parfaite pour un
apéritif d’émotions.

| a Brandade de Morue \N‘(\O“‘
au Yuzu

Notre Brandade de Morue au

Yuzu est une nouvelle variante de la

Brandade de Morue traditionnelle a

= tartiner a l'apéritif. Agrume originaire
BRANDADE de I'est de I'Asie, la saveur du Yuzu vient
sie MORUSHE sublimer la douceur de notre brandade
. % h ), de morue pour un gouUt frais et acidulé,
parfait pour les apéros détée. 100%

innovation, ce mélange de saveurs
promet un voyage gustatif sans

précedent.
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SPECIALITES FINES DE POISSON
SETE - FRANCE

AZAIS-POLITO
Parc aquatechnique « Rue de Bruxelles « 34203 Sete Cedex
Tél. +35(0)4 67 5189 89 « Fax : +33(0)4 67 43 26 92
contact@azais-polito.fr « www. azais-polito.fr
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